
NATALE
Menu

Antipasto misto di mare e terra da condividere
all’italiana 

Mousse di fiume gras,toast di panettone 
Tonno di coniglio su insalatina

Gratin di topinambur in bagna cauda leggera 
Battuta  a coltello di fassona di Langa 

Insalata di gamberi rosa di Oneglia e guacamole
Brandade di stoccafisso

Capasanta gratinata
Moscardino e carciofi di Albenga 

Riso Carnaroli Tenuta Margherita,
gamberi di Imperia e salsa caprino

o
Ravioli di coniglio al pizzicotto, 

burro , parmigiano , tartufo nero 

Trancio di pescato arrosto
o

Stracotto di guancia di Fassona,
fondente di patate di montagna 

Semifreddo al torrone d’Alba,riduzione al Sauternes

Panettone artigianale


